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Buffet , Kraftig - deftig auf den Tisch”
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Kalte Vorspeisen

*  Schinkenplatte mit Auswahl von rohen und gekochten Schinken (L,M,1,2,3,5)

*  Hausmacher Platte (Blut & Leberwurst, Schmalz, Rohesser) (L,M,1,2,3,4)

*  Kesselfrischer Saarlandischer Lyoner (FL,M,1,2,3,C,0,G,H)
e Frikadellen nach Metzgerart mit (A,CFLM,2,3)

¢ Saarlandteller (Schinkenzwiebelwurst, Braunschweiger, Mettwurst) (FLM,1,2,3,4)

Hauptgerichte

* Rinderbraten an Zwiebelsauce (L,S)

*  Schweinekrustenbraten mit Wurzelgemiise (L,M)

*  Jagerrouladen in Pilzrahmsauce (AFG,L,M,2,3,4,5)
*  Putensteaks mit pikanter Paprikahaube 0

*  Panierte Schnitzel vom Schweinericken (A,C)

Vegetarisch

e Gemiiselasagne (ACG)
*  Saarlandische Gefiillte mit Kasefullung in Krduterrahm (G,L,\m,1,3,4,5)
* Kasespatzle mit geschmelzten Zwiebeln (A,C,G,1)
Beilagen
*  Petersilienkartoffelchen (G)
*  Kartoffel Gratin (G)
*  Schneeballchen nach original saarlandischem Rezept (A,C)
*  Gemischte Nudelplatte (A,G)
¢ Senf, mittelscharf und scharf (0,1)
Dazu
¢ Auswahl ofenfrischer Brétchen (A)
*  Frisches Baguette (A)
Salate
*  Blattsalate der Saison (0)
e Rahmkrautsalat (C,G,L,M,2,6)
e Bohnensalat mit Speck (LM,0,1,2,3)
(

e Schwabischer Nudelsalat A,C,L,M,1,2,3,5,6)

Unsere Preise und Konditionen finden Sie auf Seite 3!

Schroder Menli - Kraftig-Deftig - DLV - Version:1.13 - Bearbeitet: 7. Februar 2019



5

) / _ ] g, 5 - : J e "

(5 e it (—at 0?{/(9..

-

Klarheit tiber die Zusammensetzung von Speisen und Getrdanken ist unverzichtbarer Teil guter Gastlichkeit. Fur
Allergiker und Menschen mit Lebensmittelunvertraglichkeiten weisen wir die enthaltenen Allergene und

Zusatzstoffe fiir jedes Gericht aus. Zur Sicherheit aller Gaste liegt am Tag der Veranstaltung eine Mappe mit
detaillierten Angaben zu Allergenen und Zusatzstoffen am Buffet zur Einsicht bereit.

Bereits im Vorfeld sind wir bemiht, allergene Stoffe und Lebensmittelzusatze so gering wie moglich zu halten.
Schroder Premium Catering verpflichtet daher seine Lieferanten tiber den gesetzlichen Rahmen hinaus zur

Einhaltung strenger Richtlinien.

GemaR der gesetzlichen Bestimmungen geben wir Allergene nicht an, wenn der Name einer Speise bereits
einen eindeutigen Hinweis auf den allergenen Stoff enthélt (z. B. Rducherlachs — Fisch, Eiersalat — Hiihnerei).

Ubersicht deklarationspflichtiger Allergene. In Spalte 2 sind mégliche Kontamination des Lebensmittel durch

Kontamination erfasst. Die Eintrage sind durch rote Schriftfarbe kenntlich gemacht.

Allergen Spuren Allergen (enthalten) Details/ Bemerkungen
A A Glutenhaltiges Getreide allgemein und daraus hergestellte Erzeugnisse
Aw Aw Glutenhaltiges Getreide Weizen
Ag Ag Glutenhaltiges Getreide Gerste
Ah Ah Glutenhaltiges Getreide Hafer
Ad Ad Glutenhaltiges Getreide Dinkel
B B Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
C C HUhnerei und daraus hergestellte Erzeugnisse
D D Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse
E E Erdnlsse und daraus hergestellte Erzeugnisse
F F Soja, Sojazubereitungen und daraus hergestellte Erzeugnisse
G G Milch und laktosehaltige Produkte und daraus hergestellte Erzeugnisse
H Schalenfriichte allgemein und daraus hergestellte Erzeugnisse
Hm Hm Schalenfriichte - Mandeln und daraus hergestellte Erzeugnisse
Hh Hh Schalenfriichte - Haselnisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
Hw Hw Schalenfriichte - Walniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
Hk Hk Schalenfriichte - Kaschunisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
Hc Hc Schalenfriichte - Pecanniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
Hr Hr Schalenfriichte - Paraniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
Hp Hp Schalenfriichte - Pistazien und daraus hergestellte Erzeugnisse
Hm Hm Schalenfriichte - Macadamianusse und daraus hergestellte Erzeugnisse
L L Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
M M Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse
N N Sesam und daraus hergestellte Erzeugnisse
(o] (o] Sulphite
P P Lupinen (SuRlupinen) und daraus hergestellte Erzeugnisse
R R Mollusken (Weichtiere) und daraus hergestellte Erzeugnisse
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Ubersicht der deklarationspflichtigen Zusatzstoffe
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Code |Zusatzstoff Detailbeschreibung / Bemerkungen
1 enthalt Konservierungsmittel
2 enthéalt Geschmacksverstarker
3 enthalt Antioxydationsmittel
4 mit Farbstoff
5 mit Phosphat
6 mit StiRungsmittel
7 geschwefelt
8 geschwarzt
9 gewachst
S Alkohol mit Zusatz von alkoholhaltigen Getrdanken hergestellt

Unsere Preisangebote und Konditionen

Portionen Vorspeisen Vegetarisch Hauptgerichte Preis pro Person
<30 Individuelles Angebot
30-59 4 aus 5 Sorten 2 von 3 Sorten 3 aus 5 Sorten 20,90 €
> 60 5 Sorten 3 Sorten 5 Sorten 19,90 €

Weitere Vorspeisen, Hauptgerichte und Beilagen kdnnen Sie zusatzlich bestellen. Fiir individuelle Wiinsche
steht Ihnen Frau Schoke als Ansprechpartnerin bei Schréder Premium Catering gerne mit Rat und Tat zur
Verfligung.

Telefon: +49 (0) 681 9966-0
E-Mail Adresse eventservice@schroeder-fleischwaren.de

Alle Speisen, die der Kiihlung bedirfen, werden mit modernen Kiihlfahrzeugen ausgeliefert. Auf Wunsch
unterbreiten wir lhnen auch Angebote fur Buffetbetreuung, Teller- und/oder Getrankeservice, Dekoration
oder ein Gesamtkonzept fiir Ihre Veranstaltung.

Alle Preisangaben sind Endpreise inklusive 19% MwSt. Anderungen und Irrtum vorbehalten.

Wir freuen uns auf Sie!

Das Team von Schréder Premium Catering
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